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/Ero lever videre nar som

Qen i det sydfynske ghav

nagter at overgive sig
til ren turisme. Borsen
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AF JENS BERTELSEN

Man opdager det allerede pa
feergen fra Svendborg til Aros-
kebing, hvor saben pa toilet-
terne er handlavet og fremstil-
let pa Are. Den i det sydfynske
ohav, som kalder sig en »rigtig
¢ uden broer«, far ikke lov at
sygne hen som en stor turistfeel-
de, men satser pa at udvikle sig
med masser af sma erhvervsdri-
vende, der holder livilokalsam-
fundet dret rundt.

Selvom Seberiet i Seby, der
har leveret fargesaben, selv-
folgelig har gardbutik og arbej-
dende vaerksted, er det ogsa en
serigs forretning med flere an-
satte i hajsaesonen og over 200
forhandlere i hele Danmark.

Den slags historier er der
mange af. Tag bare Louise Mo-
loney, som har stiftet Dansk &-
Bryllup med base i Araskabing.
Hun oplevede, at bade danske
og udenlandske par valfartede
til den smukke @ for at blive gift,
men at det altid var bovlet at
fa ordnet det praktiske. Derfor
selger hun nu ferdige pakker

med  bryllupsarrangementer
med bade kirkelige og borger-
lige vielser, og det er blevet en
succes.

»Det er mikrovirksomheder-
ne, vi skal leve af i fremtiden.
Louise kan efterhanden bred-
fode sin egen familie med sin
forretning, men hun skaber og-
sé en afsmittende effekt. Brude-
par har som regel geester med,
og de skal med feergerne, ha-
ve mindst to overnatninger pa
hotel og spise ude, og de kaber
blomster og skal til fotografen,«
siger Carl Jorgen Heide, turist-
og erhvervsdirektor pa Aro.

Bade brudepar og geester skal
nok né frem i tide. Med naesten
50 afgange hver dag mellem
Zro og Fyn, Langeland eller Als
er der altid en faerge pa vej, og
@&rogboerne indrommer ogsa at
veere ret forkaelede. Men det er
samtidig dyrt at tage med fzer-
gerne, og debatten raser altid
om, hvorvidt en eller flere af ru-
terne skal lukke.

»Set udefra virker det maske
voldsomt med de mange faer-
geruter, men nar man har boet
her i nogle ar, kan man pludse-
lig godt se, at der er langt fra So-
by til Areskebing,« smiler Carl
Jorgen Heide, der selv er tilflyt-
ter.

Ingen stridigheder

Han afviser dog, at der fortsat
er historiske stridigheder mel-
lem byerne pa gen, selvom der
findes masser af sejlivede for-
tellinger. Om vognmanden,
der skulle aflevere varer i Mar-
stal, men tog fergen til Aros-
kobing. Han blev sendt tilba-
ge med feergen til Fyn, blot for
at tage koreturen over Tasinge,
Sie og Langeland og ankomme
standsmaessigt med den rigtige
Marstal-feerge.

Frygteligt krukkeri? Bestemt,
men dybest set vil de tre hoved-

révarer, der er til radighed.

ler og en sauce nage.

Hotel /Erohus
Vestergade 38
5970 Aroskebing
TIf.62 52 1003
www.aeroehus.dk

Gourmetaften
pa Arohus

Stedet for finere madlavning pa Arg er det gamle familie-
hotel Arghus, hvor kekkenchef Christian Mgller Bentzen
med sikker hand driver sin ambitigse restaurant. Hver dag
tilbyder han en ny treretters gourmetmenu athaengig af de

Arehus har en fast aftale med en fisker i Marstal, der
forsyner restauranten med frisk fisk hver dag, og da vi kig-
gede forbi, var der en Aro-pigvar pa menukortet. Det lyk-
kedes os at fa den puttet ind i menuen, hvor hovedretten
ellers var kalvefilet, og det var heldigt for os. Fisken var
fanget samme morgen og var stegt perfekt pa panden. Pa
tallerkenen 1a den pa et leje af kantareller, skalottelog og
@bler, og den var omkranset af pesto og abrikoschutney,
hvilket var mere velvalgt, end det lyder. Dertil nye kartof-

Middagen nydes i godt vejr ude i gardhaven, og skal det
veere knap sé fint, kan man vaelge at sidde under pavillo-
nen, hvor der i sommerméanederne tendes for grillen og
serveres mad til mere moderate priser. jb

byer pa Arg bare gore alt for at
bevare deres feerger.

@en vil ogsa gerne bevare sin
selvsteendighed med egen kom-
mune og institutioner, og det
kraever en lobende tilgang af'til-
flyttere. Faktisk skal der boseet-
te sig 100 nye borgere pa ZAro
hvert ar, hvis befolkningstallet
pa ca. 6900 skal opretholdes,
og til det formal er ansat en bo-
setningskonsulent, der selv har
taget turen.

»Da min mand og jeg fik vo-
res forste barn, boede vi pa Fre-
deriksberg, og vi fik pludselig
lyst til at flytte ud, hvor der var
ro og fred,« siger Jytte Weiss
Brinks, der undersogte flere
yderomréader i Danmark, inden
valget faldt pa Are.

Nu arbejder hun som den for-
ste bosaetningskonsulent og har
allerede haft mange mulige til-
flyttere inviteret pa kaffe pa tu-
ristkontoret.

Hun har mange projekter i sto-

beskeen. ZArg har bevaret sit
eget sygehus, og det vil hun
gerne bruge som landingsbane
for udenlandske leger, der skal
omskoles til danske forhold, in-
den de bliver sendt i arbejde pa
landets hospitaler.

Stolte sgfarere

Udleendinge er nemlig altid ble-
vet godt modtaget pa &Lro, der
har stolte sefartstraditioner.
Det betyder, at &roboerne me-
get tidligt medte fremmede fol-
keslag, og med 200 aktive sofolk
bosat pd gen i dag er der fortsat
et globalt udsyn i det, man fore-
tager sig.

En af de seje tilflyttere er Jan-
ni Bidstrup, der flyttede fra Ko-
benhavn og abnede ekologisk
spisested for ni ar siden, inden
okologi overhovedet var aner-
kendt. Det tog ganske vist tid at
vinde lokalbefolkningens hjer-
ter - mange troede, at gkologi

betod ingen kad - men i dag ro-
ses hun for sine livretsaftener,
hvor lokale profiler meder op
og fortaeller om deres oplevelser
ude i verden. Janni gar i kokke-
net og tilbereder foredragshol-
derens livretter for alle de andre
gaester.

»Den Gronne Gren« hedder
spisestedet, der ligger i lands-
byen Bregninge, som til efter-
aret ventes at blive tildelt titlen
»blomstrende landsby« som
den forste i Danmark. I den
parklignende have sidder gee-
sterne og spiser fisketapas og
andre delikatesser med lokalt ol
fra Rise Bryggeri.

»Det er den gamle brugs, vi
har overtaget, og der var faktisk
ikke nogen i byen, der vidste, at
der 14 en sa dejlig have omme
bag butikken,« siger Janni Bid-
strup.

Hendes isdesserter kommer
fra havnen i Zroskebing, hvor
en anden tilflytter, Claus Hatte-
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meren gar pa hzld

/Ere, der ligger i det sydfynske ghav, kalder sig en »rigtig @ uden broer«.
Her er ivaerksaetteri og mikrovirksomheder i hojsadet,

sdledes at gen ikke fdr lov at sygne hen som en stor turistfelde.
Foto:Jens Bertelsen

sen, har bnet Café Aroma med
en smal produktion af italien-

Og sa kommer folk og sporger
efter guf! Man halder da ikke

Skydeselskab for
de indviede

AF JENS BERTELSEN

I morges kl. 5.15 begyndte et uhyre traditionsrigt arrange-
ment i Aroskebing, som muligvis har veekket en enkelt el-
ler to turister i byen.

Ombkring 100 maend iklaedt lyse bukser, sorte blazerjak-
ker og strahatte tog hul pa den arlige fugleskydning med
musik fra Peder Most Garden og en enkelt dram eller to
at vagne pa. Foran venter en travl dag med skydning, spis-
ning, mere skydning og i aften en leekker middag, hvor da-
merne er inviteret med.

Det er Aroskobings Borgerlige Skydeselskab, der siden
1842 har stéet for de traditionsrige skydedage, og der er
kun pillet en smule ved traditionerne siden. Det star fast,
at deltagerne er traette, nar dagen er omme, og der er sik-
kert ogsa kommet en dram eller adskillige inden for ve-
sten.

Om festen ogsa er for turisterne? Skydeselskabets kap-
tajn Leo Holm smiler venligt.

»Sa skal du forst finde dig en pige fra Aroskebing,« si-
ger han.

Man skal enten vere barnefodt i byen eller have giftet
sig med en lokal for at blive lukket ind i det gode selskab.

Han har veeret kaptajn i selskabet i over 10 ar, og det er
kun den femte af slagsen siden 184:2.

»Den sidste sprang fra i utide. Han holdt kun i 18 &r,«
kommer det lunt fra Leo Holm.

De komplicerede regler for skydningen skal vi skane lze-
serne for, men man opbygger en fugl, der skal beskydes pa
vinger, krop og hoved, og vinderen af konkurrencen kan
kalde sig fuglekonge. Det koster ol til hele selskabet, sa de
dygtigste skytter holder muligvis lidt igen.

»Det er faktisk hyggeligst dagen for, nar vi forbereder
det hele, for alle ens gamle venner, der er flyttet fra gen,
kommer tilbage for at vaere med. Sa far vi snakket,« siger
Leo Holm, der er fodt i Aroskebing, men rent faktisk er
flyttet hele vejen til Marstal 12 km veek.

jens.bertelsen@borsen.dk

@ens romantiske
pensionat

ske is. Principperne er i hvert —gufoven pévores dejlige is,«ud- < ‘ . '

fald italienske, men ingredien- ~ bryder Claus Hattesen. ®.5oby o I Vestergade 44, hovedgaden i Areskebing, ligger Susan-

serne er fra Lro. Han tilfojer med et lumsk na Greves pensionat af ssmme navn. Hun er egentlig brite,
»Min nabo dyrker de flotteste  smil, at det faktisk er svert at men har boet pa geni30 ar.

jordbeaer, og nar han har plukket opdrive guf pa hovedgaden i ./Erras“kﬂbiag Her hygger hun om gesterne, der bor i smagfuldt ind-

i bakker, tager han lige 10 kg af Aroskebing, s husarerne far = “D rettede veerelser, de fleste med kig til vandet. Om morge-

dem, der er lige ved at blive blo-
de, og sender ned til mig,« siger
Claus Hattesen.

Tyskere vil have softice

Han er udlert kok pa Schack-
enborg Slotskro og har provet
meget i sit liv, inden han for
12 ar siden slog sig ned pa £ro
med sin familie. Caféen ligger
lige, hvor feergen laegger til fra
Svendborg, og det gor det som-
metider til en udfordring at
selge hjemmelavet is.
»Tyskerne vil kun have softice,
og det kan jeg ikke lave selv. Hvis
jegheeldte flode i maskinen, ville
det bare blive til smor i en fart.

deres sag for.

Café Aroma sigter ikke efter
en eksport uden for gen, men
vil gerne szlge til de andre re-
stauraterer pa gen.

»Det er en sveer balance. Hvis
det gar godt, sa skal vi have byg-
get en stor hal uden for byen,
hvor vi sprgjter is ud, og sa skal
den gerne kunne holde sig me-
re end de tre-fire dage, den kan
nu, sa vi kan bygge et lager op.
Hvor starter prostitutionen?«
sporger Claus Hattesen.

Det kan turisten sé spekulere
over pa vej over pa faergen med
den handlavede ZAro-sabe.

jens.bertelsen@borsen.dk

/RO ®Marstal

nen medes man af duften af friskbagt bred, der serveres
sammen med et solidt morgenmaltid i stuerne eller ude i
den store baghave.

Pensionatet er en del af et gammelt tvillingehus, der blev
bygget af en skibskaptajni1784. Huset er naensomt restau-
reret, trappen er stejl og skav, og gulvene er de originale
gamle planker. Alt sammen giver huset en sarlig charme,
ogihaven meder man bade tyske turister, der kommer for
at nyde stilheden med gode bager og spadsereture i byen,
og unge brudepar, der i Vestergade 44 har fundet en ro-
mantisk ramme om et hurtigt bryllup, som &ro ogsa har
specialiseret sig i. jb

Pension Vestergade 44
5970 /roskebing
TIf.62 52 22 98
www.vestergade44.com




